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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies

@JENU

RESTAURANT SCOLAIRE - GORGES

Semaine du 19/08 au 25/08
£ Lunol . vARDI B MErcReDl | JeuDl  J  VENDREDI

Concombre
vinaigrette

Salade de blé

Mortadelle

Radis

Pasteque

Saucisse grillée

Filet de merlu

Emincé de boeuf

Roti de porc Orloff

Pilon de poulet

pané au paprika sauce tex mex
, Gratin de Pommes de terre .
Purée Cocos blancs Ratatouille
courgettes au four
Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou
laitage laitage laitage laitage laitage
. . Mousseline a Compote de fruits . . .
Fruit frais P Fruit frais Brownie

|'abricot

et biscuits

dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

w Fait maison

(LTC&EMIAM!

LE CHEF

Producteurs locaux
Le pain provient de la Boulangerie Borderon a Gorges

Pommes - Poires : Vergers de Pontonnet (Tilliéres)

Lait et a I'occasion, le fromage blanc : La Ferme de la Gatine
(Loroux Botteraux)

Les ceufs : le GAEC de I'Eau Vive

Boeuf : Viandissime

Dinde : Ferme de la Brégeonnerie
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Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : smdiorh

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



